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AGIP-Autohof Holdorf
49451 Holdorf

Frau Schnittger
“...VITO ist einfach empfehlenswert...“

Alex Hamburg im Alsterpavillion
20354 Hamburg

Küchenchef Ferdinand Speckbauer
“...VITO bringt uns eine enorme

Kostenersparnis. Das Handling ist
einfach. Es werden die Umwelt und die

Ressourcen geschont...“

Aramark GmbH i.Hs Groz-
Beckert KG
72458 Albstadt

Betriebsleiter Herr Gugle
“...wir haben eine hohe

Arbeitserleichterung und einen deutlich
besseren Sicherheitsstandard. Die

Lebensdauer unseres Frittierfettes hat
sich verdoppelt und in Verbindung mit
dem Messgerät, ist es eine optimale

Geschichte für die HACCP
Dokumentation...“

Aramark GmbH i.Hs. Airbus
Deutschland GmbH
21129 Hamburg Finkenwerder

Casinomanager Herr Gerhard Perenz
“Standzeitverlängerung ist gegeben.

Einfaches Handling sowie Vereinfachung
der Reinigung. Ersparnis auch im

Personalkostenbereich aufgrund der
eingesparten Zeit.“

AXXE a.d. Raststätte Osterfeld-
Ost
06667 Stößen

Frau Rieck
“...ist für mich eine Kosteneinsparung,
auf jeden Fall bedienfreundlich, kostet

mich keine Zeit läuft von allein...“

Block House
60323 Frankfurt/Main

Herr Wichmann
“...positive Auswirkung auf die

Fettlebensdauer...“



Cafe Extrablatt Mainz GmbH
55116 Mainz

Frau Christa
“...ohne VITO haben wir alle 2 Tage das
Öl wechseln müssen, mit VITO wechseln

wir jetzt 1x die Woche. Das
Preisleistungsverhältnis stimmt, wir sind

zufrieden...“

Center Parcs Zandvoort
20421 JB Zandvoort

Dhr. P.Peters:
“...Hartstikke mooi apparaat. De

oliekwaliteit blijft onwijs goed. We werken
2 dagen langer met het frituurvet en er

zijn zelfs dagen dat het langer kan. Bij de
aanschaf was de kostenbesparing het

uitgangspunt, dit hebben we zeker
gerealiseerd...“

Daimler Chrysler
34112 Kassel

Herr Simon
“...Vito ist sehr gut. Ich bin über die

erbrachte Leistung in meinen 4 x 12 Liter
Fritteusen begeistert...“

Dinea Gastronomie GmbH im
Galeria Kaufhof
34117 Kassel

Herr Arent
“...ziemlich einfache Bedienung und

schnelle Reinigung...“

Direction Régionale du Commis-
sariat de la RTSO
33998 Bordeaux Armées

Mr LEGRAND, technicien à la Caserne
Xaintrailles (Bordeaux)

“...’économie de l’ordre de 2500 c HT à
4000 c HT sur l’achat d’une friteuse [...]
L’économie générée est estimée à 3000

c HT par an...“

Domäne Einrichtungsmärkte
GmbH & Co KG
42489 Wülfrath

Herr Grünleitner
“...einfaches Handling, die Standzeit des

Öls verlängert sich enorm, bin sehr
zufrieden und werde Vito

weiterempfehlen...“



Domäne Einrichtungsmärkte
GmbH & Co.KG
21079 Hamburg-Harburg

Frau Henryka Jejer
“...das Gerät ist sehr gut. Es ist leicht

anzuwenden und die Qualität der
Frittierprodukte wird verbessert...“

E-Center
66589 Merchweiler

Frau Dörr
“...VITO ist sehr gut, unser Fettersparnis

ist enorm...“

En BW AKW GmbH
74380 Neckarwestheim

Herr Oppermann
“...die Fettlebensdauer hat sich deutlich

verlängert. Das Preis- /
Leistungsverhältnis passt...“

Enchilada Würzburg GmbH
97070 Würzburg

Herr Gaebler
“...der Geschmack des Frittierguts hat

sich verbessert. Wir erhalten eine
Standzeitverdoppelung. Das

Preis-/Leistungsverhältnis stimmt und
können VITO sehr empfehlen...“

Enfield Irving Big Stop
B2T 1 C8 Enfield, Nova Scotia
L.T.D.

Mr Dwayne MacDougall
“We have a six pot deep fryer system,

with an annual oil consumption of
approximately 22 000 liters. Since we

purchasing the Vito 50 we have seen a
substantial increase in the quality and life
of our oil. We save up to 40% oil. Vito 50

is very easy to use.“

Eurest i.Hs. DEUTSCHER
HEROLD AG
53115 Bonn

Herr Zens
“...durch VITO entschieden längere

Standzeit des Öls und erheblich weniger
Arbeitsaufwand...“



Gate Gourmet GmbH Deutsch-
land
63263 Neu-Isenburg

Frau Schillaci
“...die Qualität hat sich zum Positiven

gesteigert, sehr einfaches Handling, die
Ölersparnis liegt bei 50%, werde Vito

weiterempfehlen...“

Gate Gourmet Switzerland
GmbH
8058 Zürich-Flughafen

Herr Oppliger
“...vernünftige, einfache, praktische

Betriebseinrichtung, eine Investition, die
Sinn macht...“

GLOBUS Handelshof
GmbH&CoKG
84453 Mühldorf

Herr Leidinger
“...Standzeit verdoppelt sich...“

Grillpfanne im Allkauf
Dortmund-Aplerbeck
44287 Dortmund

Herr Großkopf
“...Vito hat die Standzeit meines

Frittieröls um 2 Tage verlängert, die
Qualität hat sich sehr verbessert und

Lebensmittelkontolleure reagieren sehr
positiv, ich werde Vito

weiterempfehlen...“

IKEA Deutschland GmbH & Co
KG
06254 Günthersdorf

Herr Bloßfeld
“...Vito passt voll in unser

Qualitätskonzept und ergänzt unseren
Anspruch an eine gesunde Küche...“

INTERSPAR Restaurace v EU-
ROPAKu
10200 Praha 10 - Sterboholy

Herr Sirote, Restaurantleiter:
“... bei uns funktioniert der VITO

einwandfrei, wir sparen mindestens ein
Drittel Öl ein!...“



Kochlöffel Tuttlingen
78532 Tuttlingen

Herr Fischer
“...einfach klasse...“

L’Ecole des Fourriers de
Querqueville
50115 CHERBOURG ARMEES

MP DUCHATEL, Chef du secteur
vivres à lÈcole des Fourriers

(Cherbourg)
“...le filtrage se fait tout seul et très

rapidement,[...]
il ne reste plus de petites particules en

suspension ...“

NORDSEE / Master Marinier
s.r.o.
13000 Praha 3

Herr Budnik, Restaurantleiter:
“...VITO ist super, super, super!...“

Porta Gaststätten GmbH & Co.
KG
52070 Aachen

Herr Tiemann
“...sehr sinnvoll in der Qualität sowie in

der Ersparnis, werde Vito
weiterempfehlen...“...“

Schlemmerland Gastronomie
GmbH
63584 Gründau-Lieblos

Herr Riegert
“...VITO ist eine gute Erfindung und sehr
empfehlenswert! Die Standzeit unseres

Öls konnte verdppelt werden...“

Sea Chefs Cruise Management
GmbH
20457 Hamburg

MS Europa, KC Herr Stefan Wilke
“...das Gerät läuft hervorragend und ist

jeden Tag im Einsatz. Vito hat sich
meiner Meinung nach gelohnt...“



SODEXHO, centrale d’achat
78180 Montigny-le Bretonneux

Mr VIDAL, responsable matèriel de la
centrale d’achat

“..cycle de filtration très court et de
bonne qualité (...)

utilsation confortable et sans risque
d’accident...”

Sodexo Services GmbH c/o Zoo
Osnabrück
49082 Osnabrück

Herr Hörnschemeyer
“...Vito ist Qualitativ gut, muss man

haben!...“

Sparkasse Hannover
30159 Hannover

Herr Ziegler
“...spart sehr viel Geld...“

XXXLutz GmbH
5301 Eugendorf

Herr Thomas Gruber
“...während der Testphase haben wir

festgestellt, dass wir eine Unmenge an
Fett und enorm viel Arbeitszeit sparten.

Wir möchten nun den VITO in allen
unseren Filialen einsetzen. Ökonomisch,

wie ökologisch ein voller Erfolg...“


